
ESSEN &
TRINKEN





GUTEN MORGEN
PADERBORN

FRÜHSTÜCKSBUFFET	 12,60*
Montag bis Freitag von 8 – 12 Uhr, Samstag 8 – 13 Uhr

SONNTAGSBRUNCH	 16,50*
Sonn- und Feiertage von 9 – 14.30 Uhr 

GLAS SEKT	 2,50

KINDERFRÜHSTÜCK	 4,90*
Kinder unter 6 frühstücken gratis – Kinder von 6 bis 10 Jahren

KINDERBRUNCH	 5,90*
Kinder unter 6 brunchen gratis – Kinder von 6 bis 10 Jahren

KLEINES CROISSANTFRÜHSTÜCK 2,6	 6,20
zwei Croissants mit Butter & Konfitüre, dazu ein kleines Heißgetränk  
deiner Wahl [ A1-2 | C | F | G ] Täglich bis 16 Uhr

Lust auf Müsli, Conflakes und Süßes, leckere Wurst- und  

Käseplatten, Kräuterfrischkäse, Marmeladen, Rühr- oder  

Spiegelei, Würstchen, Bacon, Joghurt, fruchtigen Obstsalat 

oder Rohkost? Dazu ofenfrische Brötchen, Croissants und 

noch vieles mehr? Dann ist es Zeit für unser heißgeliebtes 

ALEX Frühstück. Zu jedem Frühstücks- oder Brunchbuffet 

gibt es übrigens ein Gläschen fruchtigen Orangennektar dazu. 

„Frühstück dich glücklich – dein bester Start in den Tag!“

* Buffet-Preise gelten ohne weitere Getränke

À la carte verwöhnen wir dich von Montag bis Samstag ab 12 Uhr, an Sonn- und Feiertagen ab 13 Uhr. 
Frühstücks- & Brunchpreise für Kinder gelten nur in Begleitung von mindestens einer vollzahlenden Person.





LECKERES 
VORWEG

VORSPEISEN UND FÜR DEN KLEINEN HUNGER | 03

KÄSE-LAUCHSUPPE 6,7	 7,30
mit würziger italienischer Salsiccia und krossen 
Paprika-Crôutons [ A1-3 | C | G | I | J ]

TOMATENSUPPE  	 6,90
aus sonnenverwöhnten Tomaten mit Bärlauch und 
Olivenöl, dazu Kräuter-Knoblauchciabatta [ A1-3 ]

KÄSESTICKS MIT SESAM  3  	 7,90
mit fruchtigem Oliven-Feigen-Chutney und  
Kräuter-Knoblauchciabatta an Tomaten-Marmelade, 
dazu Feldsalat mit Granatapfelkernen [ A1-3 | C | G | K ]

PIZZABRÖTCHEN  	 4,90
mit cremigem Aioli-Dip und Kräuterbutter  
[ A1 | A3 | C | G ]

FLAMMKUCHEN CHIPS 2 	 5,30
pikant gewürzt, mit Guacamole und 
Cheddar-Cheese-Dip [ A1 | F | G ]

BRUSCHETTA 7  	 4,30
knuspriges Ciabatta mit sonnengereiften Tomaten, 
Rucola, aromatischen italienischen Kräutern, 
feinem Olivenöl und Grana Padano [ A1-3 | G ]

SPICY NACHOS 2,11   	 5,80
überbacken mit feurigen Jalapeños und 
Cheddar-Cheese-Soße, dazu ein Klecks 
Crème fraîche [ F | G ]

noch leckerer mit Guacamole 	 + 1,90

MEDITERRANE
KARTÖFFELCHEN 	 5,90
geschwenkt in Kräuteröl mit frischem Rosmarin 
und Thymian, dazu ein Klecks Kräuterquark [ C | G | J ]

GAMBA-SPIESS 6,7 	 8,90
marinierte Garnelen am Spieß auf würzigem 
Cous-Cous Salat mit Avocado und einer Thai-Mango- & 
Sesam-Soja-Soße, dazu Flammkuchen-Chips [ A1 | B | F | J | K ]

LACHS-ZIEGENKÄSE-SALAT 7 	 10,50
mit frischem Blattsalat und marinierter Roter Bete,
Granatapfelkernen und kandierten Walnüssen,  
dazu fruchtige Mangosoße [ D | F | G | H3 | K ]

perfekt dazu eine Portion Brot [ A1+3 ]	 + 0,60

ALEX VITELLO TONNATO 6,7	 11,90
zartes Kalbfleisch mit Thunfischsoße auf 
frischen Blattsalaten mit frittierten Kapernäpfeln, 
Möhrenraspeln und marinierten Tomaten [ C | D | J | L ]

perfekt dazu eine Portion Brot [ A1+3 ]	 + 0,60





FRISCH, GRÜN 
& GESUND

KNACKIGE SAL ATE UND OFENKARTOFFEL | 05

CAESAR SALAD 7				  9,90
knackiger Römersalat und marinierte Kräutertomaten in Caesar-Dressing mit 
würzigem Grana Padano auf knusprigem Kräuter-Knoblauchciabatta direkt aus  
dem Ofen [ A1-3 | C | G | J ]

ITALIENISCHER BROTSALAT  				  8,50
mit in Kräuteröl frisch geröstetem Brot, nussigem Rucola, getrockneten Tomaten, 
fruchtigen Granatapfelkernen und Tomaten-Vinaigrette [ A1-3 ]

LIEBLINGSSALAT  				  9,50
gemischte Blattsalate mit Feldsalat und Rucola, Tomaten, Gurken und feinen  
Möhrenraspeln, dazu ofenfrisches Kräuter-Knoblauchciabatta mit Joghurt-Dressing [ A1-3 ]

GROSSE OFENKARTOFFEL 				  7,90
frisch dampfend aus dem Ofen – mit einem großen Klecks Kräuterquark.  
Dazu ein Mix aus knackigen Blattsalaten, nussigem Rucola, Feldsalat, Gurke,  
Tomatenecken und fein geraspelten Möhren in Balsamico-Vinaigrette [ C | G | J ] 

GEGRILLTES
HÄHNCHENBRUSTFILET 		  + 5,70

GEBRATENE CHAMPIGNONS &
ZWIEBELN 		  + 3,80

GARNELENSPIESS [ B ]		  + 5,70
mariniert in hausgemachtem Kräuteröl

BLATTSPINAT  		  + 5,10
mit Knoblauch und Zwiebeln	

LAUWARMER ZUPFLACHS		  + 5,10
mariniert in Teriyakisoße [ D | F | G ] 	



06 | BOWLS UND FL AMMKUCHEN

FALAFEL VEGGIE BOWL 6,7  	 13,60
vegetarische Bowl – pikant & orientalisch
mit warmen Falafelbällchen, Avocado, Roter Bete, 
Edamame, fruchtigem Cous-Cous, Granatapfelkernen, 
Gurke, feinen Karottenstreifen, marinierten Tomaten,  
frischem Feldsalat, Thai-Mango- & Sesam-Soja-Soße  
und fruchtigem Apfel-Chili-Chutney, verfeinert mit
Joghurtdressing und Chiasamen [ A1 | C | F | G | J | K ]

CRISPY CHICKEN BOWL 6,7  	 13,60
nach Japanischer Art – fruchtig & leicht
mit saftigen Hähnchenstücken in knusprigem Teigmantel,
japanischem Sushireis, Thai-Mango- & Sesam-Soja-Soße, 
Gurke, Avocado, Edamame, feinen Karottenstreifen, Roter 
Bete, marinierten Tomaten, frischem Feldsalat, geröstetem
Sesam und Cashewkernen, dazu fruchtiges Apfel-Chili-
Chutney & Joghurtdressing [ A1 | C | F | G | H4 | J | K ]

THAI GARNELEN BOWL  4,6,7,8,14	  13,90
spicy Shrimps-Bowl – würzig & süß
mit gebratenen Garnelen, japanischem Sushireis,
Thai-Mango- & Sesam-Soja-Soße, eingelegtem Ingwer,
Gurke, Avocado, Edamame, Karottenstreifen, Roter Bete,
marinierten Tomaten, frischem Feldsalat, Glasnudelcrunch
und geröstetem Sesam, dazu Joghurtdressing und
fruchtiges Apfel-Chili-Chutney [ A1 | B | C | F | G | J | K | L ]

TERIYAKI LACHS BOWL 6 	 14,90
nach Asia Art – frisch & asiatisch 
mit in Teriyakisoße mariniertem, lauwarmem Zupflachs, 
Papadam, marinierten Tomaten, Gurken, Roter Bete,  
Edamame, Avocado, Feldsalat, japanischem Sushireis,  
Sesam-Soja- & Thai-Mango-Soße, Joghurtdressing,  
Sesam und Granatapfelkernen [ D | F | G | K ]

ELSÄSSER
FLAMMKUCHEN 7	  9,40
mit Crème fraîche, mild geräuchertem 
Speck und knackigem Lauch [ A1 | G ]

SPICY 
FLAMMKUCHEN 3,6,7  	 11,90
mit frischer Peperoni, Crème fraîche, 
Rindersalami, Hirtenkäse, knackiger Paprika, 
nussigem Rucola und Oliven [ A1 | G ]

CAPRESE
FLAMMKUCHEN 7 	 10,90
mit aromatischem Rucola, marinierten 
Tomaten, Mozzarella, Pesto und gerösteten 
Pinienkernen [ A1 | G | H4 ]

ZIEGENKÄSE-APFEL
FLAMMKUCHEN 7 	 12,90
mit Ziegenkäsecrumble, Crème fraîche,
fruchtigen Apfelspalten, Preiselbeeren, 
Babyspinat, Honig und karamellisierten 
Walnüssen mit Orangenpfeffer 
[ A1 | G | H3 ]

BOWLS & 
FL AMMKUCHEN





VEGGIE
STYLE

Wähle deinen Lieblingsburger ganz einfach mit Veggie-Patty 2,6

[ A3 | F ]

Unser Veggie-Patty besteht aus hellen Gemüsesorten.



UGLY BUTCHER‘S – NO GREENS – BURGER 2,6,7	 12,20
herzhafter Prime Beef-Burger mit doppelt Bacon, einem Spiegelei, rauchiger 
BBQ-Soße, gebackenen Zwiebeln, Gewürzgurke und Cheddar-Cheese-Soße im 
leckeren Burgerbrötchen [ A1-2 | C | F | G | J ]

JOE‘S HONEY MUSTARD BURGER 2,6,7	 11,40
herzhafter Prime Beef-Burger im Burgerbrötchen mit süß-würziger Honig-Senfsoße, 
krossem Bacon, Zwiebeln, knackigem Salat, frischer Tomate und Gurke [ A1-2 | C | G | J ]

MEDITERRANER CHICKEN BURGER 7	 10,60
zartes, mariniertes Hähnchenbrustfilet mit geschmolzenem Mozzarella, Tomaten-
Marmelade, gegrillter Paprika, Tomate und aromatischem Rucola im Burgerbrötchen [ A1-2 | G ]

ALEX CHEESE BURGER 2	 10,40
der klassische Prime Beef-Burger im Burgerbrötchen mit Cheddarkäse, aromatischer 
Fleischtomate, Gewürzgurke, roten Zwiebeln, ALEX Burgersoße und Salat [ A1-2 | G | J ]

RACLETTE BEEF BURGER 7	 11,20
herzhafter Prime Beef-Burger mit geschmolzenem Le Rustique Raclettekäse, Preiselbeeren, 
Salat, Röstzwiebeln, ALEX Burgersoße und einer Tomatenscheibe im Burgerbrötchen [ A1-2 | G | J ]

CAESAR CHICKEN BURGER 7	 10,40
zartes, mariniertes Hähnchenbrustfilet mit Grana Padano überbacken, einer saftigen Tomate
auf knackigem Romanasalat in Caesar-Dressing, serviert im Burgerbrötchen [ A1-2 | C | G | J ]

BURGER ZUM
ANBEISSEN

BURGER UND VEGGIE-BURGER | 09

POMMES FRITES  	 + 3,70

SÜSSKARTOFFEL POMMES 	 + 4,80

EXTRA BEEF	 + 3,90

KRÄUTER-KARTÖFFELCHEN 	+ 4,80

BEILAGENSALAT 	 + 3,90



SCHON
PROBIERT ?

FIZZY PEACHTREEPfirsichlikör, Limettensaft, Zitrone,Himbeeren und Tafelwasser



FÜR MICH
PASTA

FUSILLI CAPRI 7	 11,10
mit Paprika und getrockneten Tomaten in leichter 
Tomaten-Sahnesoße, getoppt mit Grana Padano 
und frischem Rucola [ A1 | G ] 

mit mariniertem Hähnchenbrustfilet	 14,60
 	
STEINPILZ RAVIOLI   	 12,90
mit getrockneten Tomaten, in Salbeibutter 
angeschwenkten Pinienkernen und nussigem 
Rucola [ A1 | C | G ]

PICCATA MILANESE 7 	 13,90
zartes Hähnchenbrustfilet, paniert mit italienischem  
Hartkäse, dazu Spaghetti in fruchtiger Bärlauch- 
Tomatensoße und geriebenem Grana Padano 
[ A1 | C | G ] 

PASTA | 11



ASIA , WOK 
& CURRY

CHICKEN TERIYAKI  7		  13,90
zartes Hähnchenbrustfilet in Teriyaki-Knoblauchsoße mit knusprigen 
Süßkartoffel Pommes, Sojasprossen, gebratenem Wokgemüse und  
Koriander-Limetten-Mayonnaise [ A1 | F | J | K ]

LACHS TERIYAKI 7		  14,40
marinierter Zupflachs in Teriyaki-Knoblauchsoße mit knusprigen 
Süßkartoffel Pommes, Sojasprossen, gebratenem Wokgemüse und  
Koriander-Limetten-Mayonnaise [ A1 | D | F | G | I | J | K ]

BUNTES WOKGEMÜSE    		  12,90
gebratenes Wokgemüse mit duftendem Jasminreis, frischem 
Knoblauch, getoppt mit geröstetem Sesam [ A1 | F | K ] 

 
THAI RED CHICKEN CURRY  		  12,90
zartes Hähnchenfleisch mit Paprika, Bambussprossen, Zitronengras, Ingwer, 
Knoblauch, Chilipüree, Kaffir-Limetten-Blättern, Sojasoße und Kokosmilch, 
dazu duftender Jasminreis und Tandoori Garlic Naan [ A1 | F ]

CHICKEN TIKKA MASSALA 2 		  12,90
zarte Hähnchenbrust in einer pikant cremigen Tomaten-Currysoße mit 
Joghurt, dazu blumiger Jasminreis und Tandoori Garlic Naan [ A1 | F | G ]

12  | ASIA-STYLE UND CURRYS 







KL ASSIKER
& SCHNITZEL

ALEX KL ASSIKER UND SCHNITZEL | 15

CAESAR WRAP	 10,90
frischer Romanasalat, fein gebratenes, mariniertes 
Hähnchenbrustfilet und sonnenverwöhnte Tomaten 
mit klassischem Caesar-Dressing, gewickelt in eine 
Spinattortilla, dazu Pommes frites und 
Caesar-Dressing zum Dippen [ A1 | C | G | J ]

FISH & CHIPS 	 10,80
5 Backfischfilets im Tempurateig mit Koriander-
Limetten-Mayonnaise und leckeren Süßkartoffel 
Pommes, getoppt mit Gurken und Paprika [ A1 | D | G | I | J ]

– oder klassisch mit knusprigen Pommes frites 

CURRYWURST 2,6,7,11	 8,70
mit würzigen Schmor- und Röstzwiebeln, 
dazu Pommes frites [ A1 | J ]

SCHNITZEL CRISPY CHICKEN
mit knuspriger Cornflakespanade [ A1 ]

SCHNITZEL VEGGIE-STYLE  
paniertes Gemüseschnitzel [ A1 | I | J ]

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit besonders hohem Panadeanteil [ A1 ]

MIT POMMES FRITES	  10,80

MIT CHAMPIGNONS 	  13,80
frisch gebratene Champignons und  
Zwiebeln in feinem Kräuterrahm, dazu  
Pommes frites [ G ]

MIT WOKGEMÜSE	  14,90
mit buntem Wokgemüse in  
Zitronengras-Thai-Currysoße, serviert  
mit duftendem Jasminreis [ A1 | F | H4 ]





RIB-EYE STEAK		  25,40
Saftiges Rib-Eye-Steak aus der Hochrippe mit einem Rohgewicht von  
300 Gramm, langsam zartrosa gegrillt. Grobes Meersalz und unsere  
spezielle Pfeffermischung unterstreichen den puren Fleischgeschmack,  
perfekt abgerundet mit zartschmelzender Kräuterbutter. 

RUMPSTEAK		  22,90
Südamerikanisches zart-saftiges Rumpsteak aus dem Rinderrücken mit 220 Gramm 
Rohgewicht, charakteristischem Fettrand, hellrosa gegrillt und herrlich ursprünglich 
in seinem feinen Geschmack. Zartschmelzende Kräuterbutter, aromatisches 
Chimichurri-Kräuteröl und feinpfeffrige Würze unterstreichen den leichten Genuss. 

STEAK & SALAD 	
mit einem gemischten Salat in Balsamico-Vinaigrette und 
ofenfrischem Kräuter-Knoblauchciabatta [ A1-3 | G ]

STEAK & FRIES 	
mit einer saftigen Grilltomate und knusprigen Pommes frites [ G ]

STEAK & SPINAT 	
mit sautiertem Blattspinat, roten Zwiebeln und in Kräuteröl 
geschwenkten Rosmarinkartoffeln [ G ]

STEAK & POTATO 
mit einer Ofenkartoffel und Kräuterquark, dazu ein Beilagensalat [ C | G | J ]

BBQ BEEF 2,7		  21,90
wunderbar zartes slow cooked Beef mit sautiertem Blattspinat, gegrillter Paprika,  
roten Zwiebeln und in Kräuteröl geschwenkten Kartöffelchen mit BBQ-Dip

STEAK
LOVER

STEAKGENUSS | 1 7

SURF
 IT UP!

gebratener Garnelen-Spieß mit Kräuteröl verfeinert,  als Extra-Topping für  dein Steak  [ B ]
+ 5,70





FÜR ALEX
KIDS

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES	 5,40
mit Pommes frites und Heinz Ketchup [ A1 | G | I ]

FISCHSTÄBCHEN	 5,40
knusprige Fischstäbchen aus dem Seelachs mit 
Blattspinat und Kartoffelpüree [ A1 | D | G ]

BLATTSPINAT & SPIEGELEI 	 5,40
mit leckerem Kartoffelpüree [ C | G ]

NUDELN IN TOMATENSOSSE 	 5,40
leckere Spirelli in fruchtiger Tomatensoße [ A1 | G ]

KINDERGERICHTE UND BEIL AGEN | 19

POMMES FRITES 		  3,70

SÜSSKARTOFFEL POMMES 		 4,80

KRÄUTERCIABATTA [ A1-3 ] 		  3,90

KRÄUTER-KARTÖFFELCHEN 	 4,80
mit Kräuteröl, Rosmarin und Thymian

KLEINER SALAT 		  3,90
Beilagensalat mit gemischten Blattsalaten, 
Feldsalat und Rucola, Tomate, Gurke, feinen 
Möhrenraspeln, dazu Balsamico-Vinaigrette

BLATTSPINAT 		  5,10
mit Knoblauch und Zwiebeln

EXTRA DIP      		  0,70
Heinz Ketchup [ I ], Heinz Mayonnaise 6 [ C | J ],  
Aioli-Dip [ C ], Honey-Mustard-Dip [ C | J ],
Holländischer Joghurt-Dip [ A1 | C | G | J ],
Caesar-Dip [ C | G | J ], BBQ-Dip 2,7, 
Kräuterquark [ C | G | J ], Koriander-Limetten- 
Mayonnaise [ J ]  , Cheddar-Cheese-Dip 2 [ F | G ] 

GUACAMOLE  		  1,90

KINDER
MENU

für nur + 1,50 bekommst du eine Apfelschorle 0,2 lzu deinem Kindergericht



KAFFEE, 
TEE & CO.

20 | KAFFEE,  TEE UND SCHOKOL ADE

CAFÉ CREME 	 klein  3,20	
	 groß  4,80

ESPRESSO	 klein  2,80
	 groß  3,80

LATTE MACCHIATO [ G ]	 klein  3,60
	 groß  4,50

CAPPUCCINO [ G ]	  3,60

CAFÉ AU LAIT [ G ]	  4,70

CHAI PRESSO [ G ]	  3,80

CAFÉ MOCHA [ G ]	  4,30

HEISSER KAKAO 	 klein  3,60
mit Sahne [ G ]	 groß  5,10

WEISSER KAKAO 	 klein  4,40
mit Sahne [ G ]	

MILCH MIT HONIG [ G ]	   3,10

SUPERFOOD LATTE 	 4,20
Booster-Kick – mit Goji, Acai und Roter Bete [ G ]

KURKUMA LATTE  	 4,20
mit Kurkuma, Ingwer, Zimt und Anis [ G ]

MATCHA LATTE 	 4,20
mit Matcha Grünteepulver [ G ]

CHAI LATTE 	 4,20
mit Zimt, Kardamon, Ingwer und Nelke [ G ]

EILLES PREMIUM TEE 	 3,50
SCHWARZTEE Darjeeling Second Flush, 
Assam Special, Earl Grey Premium

GRÜNTEE  Sonne Asiens, Grüner Tee mit Minze

KRÄUTERTEE  Kräutergarten, Kamille

FRÜCHTETEE  Sommerbeeren, Apfelfrüchte

FRISCHER MINZTEE 	 4,00

FRISCHER INGWERTEE	  4,00

HEISSE ZITRONE 	 3,80

YOGI GLÜCKSTEE 	 3,50

ROOIBOS VANILLA 	 3,50

KAFFEE UND KUCHEN 
SCHAU IN UNSERE EISKARTE

Hier findest du unser leckeres Kuchenangebot,
Eisbecher und frisch gebackene Waffeln.



Wähle deine 
Milchalternative:

SOJA
L AKTOSEFREI

HAFER
+ 0,50



HOMEMADE

DRINKS

Probiere unsere neuen

Eistee- & Limonaden-

Kreationen!



HOMEMADES

	 	 0.5 l 	6,20

BLUEBERRY LEMONADE
Blaubeersirup, Sweet & Sour Mix, frischer
Zitronensaft, Blaubeeren & Minze, Tafelwasser

PEACH LEMONADE 2	
Pfirsich- & Falernumsirup, Sweet & Sour Mix, 
Johannisbeeren & Minze, Tafelwasser [ H1 ]

LIME, LEMON & GINGER 6

Limetten, Zitronen- & Ingwersirup, 
Sweet & Sour Mix, Ingwer & Minze, Tafelwasser

PASSIONFRUIT LEMONADE 2

Maracujasirup, Sweet & Sour Mix, 
Orangenscheibe und Tafelwasser

WATERMELON LEMONADE 2	
Wassermelonensirup, Sweet & Sour Mix,
Gurken- und Zitronenscheibe, Tafelwasser

STRAWBERRY LEMONADE	
Erdbeersirup, Zitronensaft, Sweet & Sour Mix,
Zitrone und frische Minze, Tafelwasser

HOMEMADE ORIGINAL 2,7	 0.3 l  	 4,80
Orangensaft, DeKuyper Grenadine, 	 0.5 l 	  6,30
Orange, Limette, Rohrzucker & Tafelwasser

CITRUS-MINT LEMONADE	 0.3 l  	 4,80 
frischer Zitronensaft, frische Minze, 	 0.5 l  	 6,30
Limette, Rohrzuckersirup & Tafelwasser

WALDMEISTER LEMONADE 2	0.3 l  	 4,40
Waldmeistersirup, Sprite & Tafelwasser 	 0.5 l  	 5,70

		  0.3 l 	 4,40
		  0.5 l 	 5,70

SUMMERBERRY ICE TEA 	
Pfirsich- & Bergamottesirup, frischer
Zitronensaft, Sommerbeerentee und Zitrone	

MANGO-ROSEMARY ICE TEA	
Mangonektar, Maracujasirup,
Schwarztee und Rosmarin 

ELDERFLOWER & BERRY ICE TEA
Holunderblüten- & Beerensirup,  
Limettensaft, Schwarztee und Limette

HIMBEER-PFIRSICH EISTEE	
Eistee Pfirsich, Himbeerpüree und
Limettenstücke

EISTEE Pfirsich oder Zitrone		  0.3 l  	 3,90
		  0.5 l 	5,20

 EISTEE UND LIMONADEN | 2 3



VIO  	 0.25 l 	 3,40
stilles Mineralwasser 	 0.75 l 	 6,50

APOLLINARIS 	 0.25 l 	 3,40
SELECTION wenig Kohlensäure 	 0.75 l 	 6,50
	
COCA-COLA 1,2 	 0.33 l 	 3,90
COCA-COLA LIGHT 1,2,4,9	 0.5 l 	 5,40
COCA-COLA ZERO 1,2,4,9	

FANTA ORANGE 2,6

SPRITE
MEZZO MIX 1,2

RED BULL 1,2,20	 0.25 l 	 4,90
RED BULL Sugarfree 1,2,4,9,20	 0.25 l 	 4,90

THOMAS HENRY 	 0.2 l 	 3,80
Bitter Lemon 5,6, Tonic Water 5, Ginger Ale 2,
Pink Grapefruit 6, Cherry Blossom Tonic 2,5,
Botanical Tonic 5, Spicy Ginger

SAFT & NEKTAR	 0.2 l 	 3,80
Apfelsaft naturtrüb 6, Orangensaft, Ananassaft 6, 
Tomatensaft [ I ], Bananen- 6, Kirschnektar, 
Johannisbeernektar, Cranberrynektar, 
Mango-, Maracuja- 6, Rhabarbernektar

ALLE SÄFTE ALS SCHORLE 	 0.3 l 	+ 0,80
	 0.5 l 	+ 2,10

HIMBEERSCHORLE 2	 0.2 l 	 2,30
Himbeersirup und Tafelwasser

ZITRONENSCHORLE 	 0.3 l 	 4,00
frisch gepresster Zitronensaft, Tafelwasser 	0.5 l 	 5,30

VELTINS PILSENER [ A3 ]	 0.3 l 	 3,70
	 0.5 l 	 5,00
DIEBELS ALT [ A3 ]	 0.3 l 	 3,70
	 0.5 l 	 5,00
ALTBIERBOWLE [ A3 ]	 0.3 l 	 4,00
	 0.5 l 	 5,30
MAISEL‘S WEISSE 	 0.3 l 	 3,70
NATURTRÜB [ A1 | A3 ]	 0.5 l 	 5,00
	

MAISEL‘S WEISSE  	 0.5 l 	 5,10
Kristall, Dunkel oder Alkoholfrei [ A1 | A3 ]	

BECK‘S GOLD	 0.33 l 	 3,80

VELTINS PILSENER [ A3 ]	 0.33 l 	 3,80
V+ COLA 1 [ A3 ]	 0.33 l 	 3,80 
V+ LEMON [ A3 ]	 0.33 l 	 3,80
V+ CURUBA  [ A3 ]	 0.33 l 	 3,80
ALKOHOLFREI [ A3 ]	 0.33 l 	 3,60

KANDI MALZ 2 [ A3 ]	 0.33 l 	 3,60

VELTINS FASSBRAUSE	 0.33 l 	 3,60
Holunder Alkoholfrei [ A1 | A3 ]

DURSTLÖSCHER
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FRISCH
GEPRESSTER

ORANGEN
SAFT
0,2 l  4,90





SPRITZ , SEKT &
CHAMPAGNER

SPRITZ ,  SEKT UND CHAMPAGNER | 2 7

	 0.2 l 	 7,50

AMARENA SPRITZ	
kirschig & herb – Amarena Bitter Aperitif,  
ALEX Sekt, Sweet & Sour Mix, Tafelwasser, 
Amarenakirschen [ L ] 

ALEX SUMMER SPRITZ 2,5

frisch & sommerlich – Belsazar Rosé, Himbeeren, 
Minze, Thomas Henry Cherry Blossom Tonic [ L ] 

MARTINI BLOSSOM 5,6

fruchtig & herb – Martini Fiero, Holunderblüten- &  
Beerensirup, Zitrone, Thomas Henry Bitter Lemon

COCO COLADA SPRITZ 2

frisch vom Strand – Bacardi Coconut,  
Maracujasirup, Ananassaft, Tafelwasser

LILLET WILD BERRY
beerig & wild – Lillet, Thomas Henry  
Wild Berry und Beerenfrüchte [ L ] 

FLORIDITA SPRITZ 6

sonnig & erfrischend – Havana Club Verde,  
Limettensaft, Thomas Henry Pink Grapefruit

FIZZY PEACHTREE 6

fresh & peachy – DeKuyper Pfirsichlikör, Limettensaft,  
Zitrone, Himbeeren und Tafelwasser 

HUGO ROSÉ
prickelnd & pink – Holunderblüten- & Beerensirup,  
ALEX Sekt, Limetten, Tafelwasser und Minze [ L ] 

APEROL SPRITZ 2,5,14

klassisch & herb – Aperol, ALEX Sekt,  
Tafelwasser, Orangenscheibe [ L ] 

	 0.2 l 	 6,50

ALEX GRAPEFRUIT SPRITZ
fruchtig & herb – Martini Vibrante alkoholfrei, Thomas 
Henry Pink Grapefruit mit einer Grapefruitscheibe [ L ] 

SPICY LEMON SPRITZ
fresh & spicy – Zitronen-, Limetten- & Ingwersirup, 
Tafelwasser, Thomas Henry Spicy Ginger, Ingwer 
und Limette

HUGOLINO
fresh & cool – Holunderblütensirup, Limetten, Sprite, 
Tafelwasser und frische Minze

ALEX SEKT 	 0.1 l  	 4,30
trocken oder halbtrocken [ L ] 	 0.75 l  	 24,00

SEKT ALKOHOLFREI [ L ] 	 0.2 l  	 4,90

MARTINI PROSECCO 	 0.1 l  	 4,50
frisch und spritzig [ L ] 	 0.75 l 	  25,20

LANSON CHAMPAGNER 	 0.75 l  	 79,00
Black Label Brut [ L ] 

	



PFÄLZER LANDWEIN	
Wachtenburg Winzer, Pfalz 
halbtrockener Allrounder 
mit Aromen von Birne und Apfel [ L ] 

0.2 l  4,40

RIESLING KABINETT
Wachtenburg Winzer, Pfalz 
Aromen von Mango und Pfirsich, halbtrocken
0.2 l  4,40

RIESLING Q.B.A.
Allendorf, Rheingau
klassisch und trocken mit Aromen von Pfirsich 
und Zitronen, fruchtig und belebend [ L ] 

0.2 l  6,30 · 0.75 l  18,90

WEISSER BURGUNDER Q.B.A
A. Diehl, Pfalz
trockener Kabinett mit schöner Apfel- und 
Birnen-Frische, fruchtig und lebendig [ L ] 

0.2 l  7,90 · 0.75 l  23,70

GRAUER BURGUNDER Q.B.A.
A. Diehl, Pfalz 
mit Aromen fein konzentrierter  
Fruchtigkeit, frisch und mineralisch [ L ] 

0.2 l  6,30 · 0.75 l  18,90

SAUVIGNON BLANC
»Good Hope« Danie de Wet, Südafrika
Aromen von tropischen Früchten und Kräutern,
ausgewogen, frisch und fruchtig [ L ] 

0.2 l  5,80 · 0.75 l  17,40

CHARDONNAY
Baron Philippe de Rothschild, Chile 
ausdrucksstark mit Aromen von gelben Früchten, 
wie Mango & Passionsfrucht. Trocken und fruchtig [ L ] 

0.2 l  6,00 · 0.75 l  18,00

RIOJA D.O.C.
Valdepalacios, Spanien 
milder, fruchtiger Cuvée-Wein aus Tempranillo, 
Garnacha und Mazuelo Trauben, frischer und
leichter Trinkgenuss [ L ] 
0.2 l  5,10 · 0.75 l  15,30

TEMPRANILLO D.O.	
ALEX Navarra, Spanien
rund und ausgewogen mit feinem Duft nach 
roten Erdbeeren, Brombeeren und Himbeeren, 
trocken und fruchtig [ L ]

0.2 l  6,00 · 0.75 l  18,00

MERLOT Q.B.A.	
Emil Bauer, Pfalz
vollmundig mit Aromen von fruchtigen 
Brombeeren, Kirschen und Johannisbeeren, 
samtig und vollmundig [ L ]

0.2 l  7,50 · 0.75 l  22,50

PRIMITIVO D.O.C.	
Masseria La Volpe, Italien 

intensives, fruchtiges Bouquet mit Noten von 
Pflaumen und Kirschen, weich & geschmeidig [ L ]

0.2 l  5,70 · 0.75 l  17,10

SHIRAZ
Rosemount Estate, Diamond Label, Australien 
trocken, kräftig, in dunklem Rubinrot und mit  
intensiven Aromen roter Früchte und zartem  
Eichenholz, frisch und lebendig [ L ]

0.2 l  6,00 · 0.75 l  18,00

CABERNET SAUVIGNON	
Canyon Road, USA
eleganter Rotwein mit Aromen von Himbeere,  
Brombeere, geröstetem Kaffee und Vanille, 
trocken und kräftig [ L ]

0.2 l  6,80 · 0.75 l  20,40

Weinschorle?weiß, rot oder rosé [ L ]
4,10

WEIN
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GARNACHA ROSÉ D.O.
ALEX Navarra, Spanien 
trockener Roséwein mit feinsten Aromen 
von fruchtigen Erdbeeren und Himbeeren [ L ]

0.2 l  6,00 · 0.75 l  18,00 

PORTUGIESER WEISSHERBST	
Wachtenburg Winzer, Pfalz 
milder Weißherbst aus der Portugieser Traube [ L ] 

0.2 l  5,10

WASSER 
ZUM WEIN?
Eine Flasche 0,75 l Vio  oder Apollinaris Selection zum Flaschenwein

nur  4,90



THE ILLUSIONIST 5	 11,40
mit Thomas Henry Botanical Tonic & Rosmarin

BOMBAY SAPPHIRE 5	 8,40
mit Thomas Henry Tonic Water & Zitrone

TANQUERAY SEVILLA 6	 9,40
mit Thomas Henry Pink Grapefruit & Orange

TANQUERAY LONDON DRY 5	 8,40
mit Thomas Henry Tonic Water & Limette

GORDON‘S PREMIUM PINK 2,5	 7,40
mit Thomas Henry Cherry Blossom Tonic
& Himbeeren 

BOMBAY BRAMBLE 5	 8,40
mit Thomas Henry Tonic Water & Himbeeren

ROKU GIN 6	 10,10
mit Thomas Henry Cherry Blossom & Ingwer

JINZU 2,5	 10,50
mit Thomas Henry Cherry Blossom Tonic
& Rosmarin

BACARDI RAZZ SPRITE	 7,40

VODKA RED BULL 1,2,20	 9,30

VODKA WILD BERRY	 7,40

CAPTAIN MORGAN COLA 1,2	 7,30

HAVANA CLUB COLA 1,2	 7,50

JOHNNIE WALKER COLA 1,2	 7,50

JIM BEAM COLA 1,2	 7,40

CUBA LIBRE 1,2	 7,50
Havana Club 3 Años, Limette, Coca-Cola

COCO DREAM 6	 7,40
Bacardi Coconut und Ananassaft

PIMP PIMM‘S 	 8,40
Pimm‘s No. 1, Zitronen- und Gurkenscheibe,
Thomas Henry Spicy Ginger & Minze

GIN, CHERRY & TONIC 5	 9,60
Tanqueray, Amarenakirschen & -sirup,
Thomas Henry Tonic Water, Limette, Minze

BRAMBLE LEMONADE	 8,40
Bombay Bramble, Sweet & Sour Mix,  
Tafelwasser, Zitronen & Himbeeren

VERDE & GINGER	 8,40
Havana Club Verde, Thomas Henry  
Ginger Ale & Limette

GIN TONICS &
LONGDRINKS

30 | GIN TONICS UND LONGDRINKS  





COCKTAIL

HAPPY 
HOUR

Montag und Dienstag 
von 18 – 22 Uhr	 mit Alkohol 		 6,40	 ohne Alkohol 	5,40



COCKTAILS
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ALEX MULE	 7,90
Captain Morgan White, 
Holunderblüten- & Beerensirup, 
Himbeeren, Rosmarin, Ingwer, 
Thomas Henry Spicy Ginger

*NATURE LOVER	 9,60
der grüne Cocktail
Bacardi Coconut, Zitronensaft, 
Rohrzuckersirup, Tafelwasser
und frisches Basilikum

AMARENA FIZZ	 8,70
Amarena Bitter Aperitif,  
Erdbeersirup, Limettensaft, 
Thomas Henry Tonic Water

HEARTBREAKER 2	 8,70
Captain Morgan Spiced Gold,  
Belsazar Rosé, Erdbeer- und 
Falernumsirup, Zitronensaft, 
Rosmarin & Cranberrynektar  
[ H1 | L ]

ASIAN TEATIME 2,6	 9,30
Gordon‘s Dry Gin, Pimms No. 1,  
Limetten-, Zitronen- und Ingwer- 
sirup, Sweet & Sour Mix,  
Grüner Tee, Zitronen- & Apfelsaft, 
Gurke und frische Minze

CAIPIRINHA	 8,10
Pitu Chacaça, Limette 
und Rohrzucker

CUBAN MOJITO	 8,20
Havana Club 3 Años, Limette, 
Minze, Rohrzuckersirup, Tafelwasser
HIMBEER MOJITO 	 8,70
Himbeerpüree, Bacardi Razz

MOSCOW MULE 	 7,40
Smirnoff Vodka, Limettensaft, 
Thomas Henry Spicy Ginger

STRAWBERRY
COLADA 2,6	 8,90
Captain Morgan White und Black,
Kokos- & Erdbeersirup, Ananassaft  
[ G | H1 ]

SWIMMING POOL 2,6	 8,90
Captain Morgan White, Smirnoff
Vodka, Ananassaft, Blue Caraçao-
und Kokossirup [ G | H1 ]

TEQUILA SUNRISE 2,7 	 8,30
Cazadores Tequila Blanco,
Zitronensaft, DeKuyper Grenadine,
Zitronensaft, Orangennektar 

SEX ON THE
BEACH 2,6 	 9,10
Smirnoff Vodka, DeKuyper 
Peachtree Pfirsichlikör, Ananassaft, 
Cranberrynektar

MAI TAI 2	 10,20
Captain Morgan White und Black,
Falernumsirup, Limettensaft, Triple Sec,
Old Pascas 73 %, Minze [ H1 ]

LONG ISLAND 
ICE TEA 1,2	 10,20
Smirnoff Vodka, Captain Morgan
White, Cazadores Tequila Blanco,
Gordon‘s London Dry Gin, Triple Sec, 
Sweet & Sour Mix, Coca-Cola 

ZOMBIE 2,6,7	 10,20
Captain Morgan White und Black,
Falernumsirup, Triple Sec, Ananas-,
Orangen- und Zitronensaft,
DeKuyper Grenadine [ H1 ]

BERRY SMASH	 7,00
Himbeer- & Blaubeersirup, Honig, 
Tafelwasser, Rosmarin & Beeren

IPANEMA 2,6	 7,00
Limette, Rohrzucker, Tafelwasser,
Maracujanektar und Ginger Ale

COCONUT KISS 6	  7,00
Ananassaft, Kokossirup und
Kirschnektar [ G | H1 ]

ALEX TROPICO 6	 7,00
Maracujanektar, Ananassaft, 
Orangensaft und Kirschnektar

*Ausgenommen von der Cocktail Happy Hour



SPIRITUOSEN
BELSAZAR ROSÉ [ L ]		  17,5 % vol. 	 5 cl	 4,50
MARTINI BIANCO [ L ]		  14,4 % vol.	 5 cl	 4,30
ROSSO [ L ]		  14,4 % vol.	 5 cl	 4,30
FIERO [ L ]		  14,4 % vol.	 5 cl	 4,30
VIBRANTE 7 [ L ]		  <0,5 % vol.	 5 cl	 4,30

JIM BEAM 		  40,0 % vol.	 4 cl	 5,60
JACK DANIEL‘S HONEY	35,0 % vol.	 4 cl	 6,60
CHIVAS REGAL 2 12 YO	 40,0 % vol.	 4 cl	 8,00
JOHNNIE WALKER 2 		  40,0 % vol.	 4 cl	 5,70
RED LABEL

TALISKER SKYE 2		  45,8 % vol.	 4 cl	 8,50
GLENFIDDICH 2		  40,0 % vol.	 4 cl	 7,80

CAPTAIN MORGAN
WHITE		  37,5 % vol. 	 4 cl	 5,60
BLACK JAMAICA 2		  37,5 % vol. 	 4 cl	 5,60
SPICED GOLD 2		  35,0 % vol. 	 4 cl	 5,60

HAVANA CLUB
3 JAHRE		  40,0 % vol.	 4 cl	 5,70
VERDE		  35,0 % vol.	 4 cl	 5,70

BACARDI RAZZ		  32,0 % vol.	 4 cl	 5,60
BACARDI COCONUT		  32,0 % vol.	 4 cl	 5,60

SMIRNOFF RED LABEL		 37,5 % vol.	 4 cl	 5,60

CAZADORES TEQUILA
100% AGAVE
BLANCO		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,40
REPOSADO 2		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,40

TANQUERAY
LONDON DRY GIN		  47,3 % vol.	 4 cl	 6,60 
FLOR DE SEVILLA  2		  41,3 % vol.	 4 cl	 7,60 
GORDON‘S
LONDON DRY GIN		  37,5 % vol.	 4 cl	 5,60
PREMIUM PINK 2		  37,5 % vol.	 4 cl	 5,60 
BOMBAY BRAMBLE		  37,5 % vol.	 4 cl	 6,60
BOMBAY SAPPHIRE		  40,0 % vol.	 4 cl	 6,60
JINZU		  41,3 % vol.	 4 cl	 8,70
ROKU		  43,0 % vol.	 4 cl	 8,20
THE ILLUSIONIST [ A1 ]		  45,0 % vol.	 4 cl	 8,70

PIMM‘S NO. 1 2		  25,0 % vol.	 4 cl	 6,40
DEKUYPER PEACHTREE 2	20,0 % vol.	 4 cl	 5,50
MARENDRY 		  21,0 % vol.	 4 cl	 7,60
BAILEYS ON ICE 2 [ G ]		  17,0 % vol.	 4 cl	 5,50
SAMBUCA ROMANA		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,40
AMARETTO ROMANZA	 20,0 % vol.	 2 cl	 3,40
RAMAZZOTTI		  30,0 % vol.	 2 cl	 3,40
JÄGERMEISTER		  35,0 % vol.	 2 cl	 3,20
UNDERBERG		  44,0 % vol.	 2 cl	 3,20
AVERNA 2		  29,0 % vol.	 2 cl	 3,40
PERNOD 2		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,70
OUZO 12		  38,0 % vol.	 2 cl	 3,20

AQUAVIT 
MALTESERKREUZ		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,40

OBSTBRAND 		  40,0 % vol.	 2 cl	 3,40
KIRSCH, WILLIAMS, HIMBEER

3 4 | SPIRITUOSEN
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ALLERGENE
A	 |	Glutenhaltiges Getreide, namentlich 1 Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), 
		  2 Roggen, 3 Gerste, 4 Hafer oder Hybridstämme davon
B	 |	Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C	|	Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D	|	Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E	 |	Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F	 |	Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G	|	Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, einschließlich Laktose
H	|	Schalenfrüchte 1 Mandeln, 2 Haselnüsse, 3 Walnüsse, 4 Kaschunüsse, 5 Pecannüsse, 6 Paranüsse, 	
		  7 Pistazien, 8 Macadamia- oder Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
I	 |	Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J	 |	Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K	 |	Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L	 |	Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg (SO2) oder 10 mg/l 
M	|	Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	|	Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

1		  koffeinhaltig
2		 mit Farbstoff
3		 geschwärzt
4		 enthält eine Phenylalaninquelle
5		 mit Chinin
6		 mit Antioxidationsmittel
7		  mit Konservierungsstoff
8		 mit (einer) Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n)
9		 mit Süßungsmittel(n)
10	Fruchtsaftgetränk
11		 mit Geschmacksverstärker
12	 mit Milcheiweiß
13	 mit Phosphat
14	 geschwefelt
20	erhöhter Koffeingehalt (32mg/100ml)

ZUSATZSTOFFE

LIEBER ALEX-GAST,
wo Speisen in einer Küche zubereitet werden, sind Nüsse, glutenhaltige Lebensmittel und  
andere Allergene allgegenwärtig. Wir weisen deshalb darauf hin, dass die Beschreibungen  
der Speisen in unserer Karte nicht zwangsläufig alle enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe  
berücksichtigen. Wir wünschen dir einen guten Appetit!
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SCHON 
PROBIERT?
ALEX SUMMER 
SPRITZ
Belsazar Rosé, Himbeeren &
Thomas Henry Cherry Blossom Tonic


